Presseinformation

Feiner Familienzuwachs

Zentis Fein Cremig halt Einzug in das Zentis Glassortiment

Aachen, 03.04.2017 — Lecker cremig und ohne Stiicke und Kerne; so prasentiert Zentis
seinen fein passierten Fruchtaufstrich unter dem Namen Fein Cremig ab April 2017 im
bewahrten Zentis Markenglas. Dadurch setzt das Traditionsunternehmen auf
Hochgenuss in wertiger Glasverpackung und ansprechendem Design. Neben Sonnen
Frichte und 75% Frucht gehért Fein Cremig damit jetzt auch optisch zur groRen Zentis
Frucht-Familie.

Cremig ist beliebt wie nie

Ohne Kerne, ohne Stiickchen — fein passierte Fruchtaufstriche sind beliebt wie nie. Vor
allem bei jungen Familien mit Kindern sind die feinen Brotaufstriche sehr gefragt.* Daher
sorgt auch Fein Cremig schon am morgendlichen Friihstlckstisch fur Lust, Laune und
viel Energie bei GroR3 und Klein. Fein Cremig von Zentis bedient die steigende Nachfrage
in vier kostlich fruchtigen Sorten: Himbeere, Erdbeere, Aprikose-Maracuja und
Waldfriichte. Besonderen Wert legt Zentis auf absolute Sorgfalt und eine erstklassige
Qualitat. Cremiger Hochgenuss wird so garantiert.

Der Fruchtaufstrich ist im bedarfsgerechten 280 g Glas fur 1,89 Euro (UVP) erhéltlich.
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1 GfK ConsumerScan 30.000/Soziodemographie/Lebenszyklus/Normalkonfitlire/Jahr 2013 bis
2015/Menge in %.
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Zu Zentis:

Seit Uber 120 Jahren steht Zentis fUr beispiellose Expertise bei der Veredlung von
Friichten und anderen nattrlichen Rohstoffen. 1893 in Aachen gegrundet, befindet sich
das Unternehmen nach wie vor in Familienbesitz. Die herausragende Innovationskraft
hat Zentis zu einem der flihrenden europaischen Fruchtverarbeiter und unverzichtbaren
Partner und Impulsgeber fir die weiterverarbeitende Industrie sowie den Handel
gemacht. Zentis, das bedeutet erstklassige Produkte, kompromisslose Qualitatspolitik
und die Leidenschaft, immer das Beste aus Frichten zu machen. Mit innovativen
Produktkonzepten bietet Zentis Geschmackserlebnisse in Premiumqualitat und ist mit
den Konfitiren die starke Nummer 2 im Absatzranking. Die Kompetenzfelder des
Fruchtexperten sind: Fruchtzubereitungen fir die Milchwirtschaft (Spezialitat: stabile
Schokosplitts und Cerealien fir Joghurts), Fruchtzubereitungen fir Back- und
SuRwarenindustrie, SiRe Brotaufstriche (Qualitatskonfitliren, Gelees und siiRe Cremes
fur Handel und  GroRBverbraucher) sowie SiURwaren (Marzipan- und
Schokoladenspezialitaten fur Handel und Industrie). Handel und Verbraucher schéatzen
die Marken Sonnen Friichte, Heimische Friichte, Leichte Friichte, 75% Frucht, Fein
Cremig, Original Aachener Pflimli sowie Nusspli, Belmandel und die Schokoladen-
Pralinés ,Hochfeine Creationen®“. Die besondere Qualitét der Zentis-Produkte wurde im
Jahr 2017 erneut mit mehreren Siegeln der Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft e. V.
(DLG) ausgezeichnet. Die Herstellung der Zentis Konfitiren und SifRwaren erfolgt
ausschliel3lich in Deutschland am Stammsitz in Aachen. In den ausléandischen
Standorten werden hingegen nur Fruchtzubereitungen fir die weiterverarbeitende
Industrie gefertigt.

Zentis beschaftigt im Stammwerk Aachen lber 1.100 Mitarbeiter/-innen und fast 900
weitere in Niederlassungen in Polen, Ungarn, Russland und den USA.

Mehr Informationen Uber Zentis unter www.zentis.de

Werden Sie Fan von Zentis: www.facebook.com/ZentisAachen
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